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GURU LAB




GURU LAB es un laboratorio vivo donde la
gastronomia —sodlida y liquida— se crea,
se transforma y se goza.

Es un espacio de exploraciéon constante,
donde las ideas viajan de ida y vuelta
gracias al intercambio con colegas de
todo el mundo.

Agricultores, bidlogos, artesanos y
artistas se suman a este ecosistema
para dar vida a sabores unicos,
inesperados y emocionantes.

En nuestros dias de puertas abiertas,
compartimos lo que mas nos gusta
hacer. Bienvenidos a casa.

@GURULABMADRID

VICTORCAMARGO DIEGOCABRERA OSCARFUENTES



PAIRING

CARING

PLATILLO + DOSMINICOCTELES SECOME SEBEBE SEMARIDA




Pan artesanal 2 uds / mantequiilla casera / bloody
clarificado
12

Ceviche de pulpo y mejillones / bloody mary /
encurtidos 24

Gin / pifna / roquefort 14

35

Vieira Gallega 2uds / holandesa gratinada de chiles
fermentados 20

Sake / vodka / granada / lychee 14

29

Nigiri de picarfnia madurada 4uds / caviar / huancaina 18
Gin / higo / esencia citrica 14
29

Berenjena asada / nogada de nueces pecanas
y miso / maiz azul crujiente 16

Whisky / sésamo / pandam 15

27

Seta Maitake en tempura / curry verde de
pimienta fresca 22

Ron / coco / galanga / pifna 15

34

Pescado del dia P.M.
Gin / higo / esencia citrica 14
P.M.

Lomo bajo / chimichurri ajo negro / puré
apionabo 28

Ron / shiitake / jazmin 16

41

Cremoso de cacao 85% / texturas de naranja /
remolacha caramelizada @

Conac / pistacho / hierbas 14

19

Pifma colada / quinoa negra crujiente / tapioca /
flores 8 .

Tequila / maiz / especias 15 paTRON.

18 o

PLATILLO + DOSMINICOCTELES SECOME SEBEBE SEMARIDA



Tequila Patron / especias / maiz 15 P;&ilfi%éN,
Sake / vodka / pomelo / lychee 14

Gin / pina / roquefort 14

Whisky / sésamo / pandam 15

Ron / coco / galanga / pina 15

Ron / shiitake /jazmin 16

Cognac / pistacho / yerbas 14

Gin / higo / esencia citrica 14

Tequila Patron / spices / corn 15 p@ﬁgiéw
Sake / vodka / pomegranate / lychee 14
Gin / pineapple / roquefort 14

Whisky / sesame / pandam 15

Ron / coco / galanga / pineapple 15

Ron / shiitake /jasmine 16

Cognac / pistachio / herbs 14

Gin / fig / citrus essence 14

TO DRINK

IF YOU HAVE ANY ALLERGY OR INTOLERANCE,
PLEASE CONSULT OUR GURUS.



Pan Artesanal / Mantequilla Casera 5/pax

Ceviche de pulpo y mejillones / bloody
mary / encurtidos 24

Nigiri de picana madurada / caviar /
huancaina 18/4uds

Vieira Gallega / holandesa gratinada de
chiles fermentados 10/7ud

Berenjena asada / nogada de nueces
pecanas y miso / maiz azul crujiente 16

Seta Maitake / curry verde de pimienta
fresca 22

Pesca del dia P.M.

Lomo bajo / chimichurri ajo negro / puré
apionabo 28

Cremoso de cacao 85% / texturas de
naranja/ remolacha caramelizada <9

Pina Colada / quinoa negra crujiente /
tapioca / flores 8

TO EAT

SITIENES ALGUNA ALERGIA/INTOLERANCIA
CONSULTE ANUESTROS GURUS.






